




ガイド
INAZAWA SPECIAL PRODUCT

GUIDE ※商品名の後に記載のある番号は衷表紙の地國の位置番号になっています。

ー 大鏡もなか

四季あ菓
ー

工房光月堂
■稲沢市大塚南11-117-1 ■ TEL/0587-32-1920 

白あんに卵黄を混ぜたあんをシナモン風昧の焼物生地で
包んで焼き上げた御進物品。御菓子の表面の割れ具合は
矢合の植木の樹皮に見立てたものです。

(I 個】 130円

四季の菓工房光月堂
■稲沢市大塚南11-117-1 ■ TEL/0587-32-1920 

北海道産のJ:質小豆を2日かけて炊き上げた粒あんを使
用しています。上白糖を使用していないので、すっきりとし
た甘さが特徴です。もなか皮は国府宮のはだか祭でおなじ
みの大鏡もちの形になっています。

【 1 個】 130円

株式釜社社7�ク
■あま市花正寺浦55 ■ TEL/052-449-6222 

新技術である「バイオマス」と［プラスチック」を合わ

せ

る技
術を用いて、稲沢市の特産物生産時に発生する廃棄物「バ
イオマス、（ギンナン：イチョウの葉、植木剪定ゴミ）をゴミ
としてではなく資源として活用し環境負荷低減を目指した
「いなッピーマグネット」です。

(2個I set】 600円

員

稲沢商工会議所
●稲沢市朝府IIIJ15番20号 ● TEL/0587-81-5000 

365日それぞれに365種類の木が割り当てられ、―巳ごと
にその木の「木ことば」や「イラスト」が描かれたカレンダー

です。

[I 冊】 1,000円

ー
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―

沢商工会議所
●稲沢市朝府/IJ15番20号 ● TEL/0587-81-5000 

ギンナンとあしたば（粉末）が入ったカレー。パッケ ージの
裏面には稲沢観光案内を記戟し、稲沢市のPRに努めてい
ます。

【 I箱】320円

稲沢商工会議所
■稲沢市朝府IIIJ15-20 ■ TEL/0587-81-5000 

愛知県ならではの赤みそを使った “どて煮＇ に、尾張特産の
れんこんと稲沢特産のぎんなんを加えました。

【 l箱】320円

京菓子司亀吉松
●稲沢市横地3丁巨43 ■ TEL/0587-23-3536 

国産の栗・小豆を使いじっくリと羊羹に練り上げました。
「なおいの華Jとの詰め合わ

せ

もできます。

【 I悼】 1,350円
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稲沢商工会議所
■稲沢市朝府町15-20 ■ TEL/0587-81-5000 

愛知文教女子短期大学と共同プロジェクトで作った銀杏ト
マトソースです。ギンナンは稲沢市祖父江産を使い、トマト
ソースの昧とギンナンの食感が良く合い、パスタだけでな
くリゾットやグラタンにも活用できるトマドノースです。

【 l箱l 320円

金額は消費税8%の税込価格です。消費税率変更や材料高騰により価格を改訂させて頂く時もありますので、価格について詳しくは各店にお問い合わせください。 ゜
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